7~ N\

DE TAFELAER ASPERGE SUGGESTIES:

RESTAURANT
U VOORGERECHTEN

Asperges op vlaamse wijze VG: € 21,00, HG: € 28,00
Mimosa van ei, geklaarde boter, peterselie

Tartaar van schotse zalm € 25,00
Cemarineerde asperges “yuzu’, tobiko wasabi, créme van avocado, curry madras olie

HOOFDGERECHTEN

Ocean beef € 48,00 (Nieuw-Zeelands “pure-breed angus”)
Cebakken asperges, lamsoor, gerookte bearnaise

Kalfszwezerik € 47,50
Asperges, gnocchi, salie, truffeljus a la créeme

SUGGESTIEMENU
3 GANGEN € 60,00

Tartaar van Schotse zalm € 25,00

Cemarineerde asperges “yuzu”, tobiko wasabi, créme van avocado, curry madras olie
skkk

Dorade royal filet € 32,00
Asperges, pommes cocottes, tomatenbouillon, mousse van gerookte paling,
lavas olie, edamame boontjes

*OF*
Lamsfilet “Nieuw Zeeland” € 32,00
Asperges, aardappelgratin, zomer truffel, lamsjus ‘vadouvan’,
crisp van zoete aardappel
ek
Amandel trifle € 13,00
Framboos, hibiscus schuim, zanddeeg

(Alle gerechten uit de menu zijn ook afzonderlijk te verkrijgen)

HET SUGGESTIEMENU KAN NIET GECOMBINEERD WORDEN MET A LA CARTE GERECHTEN.
HET MENU IS ENKEL VERKRIJGBAAR PER TAFEL

LUNCHMENU € 35,00

(zie ons krijtbord aan de inkom)
VOORGERECHT - HOOFDGERECHT - KOFFIE

(van maandag t.e.m. vrijdag)




